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INTRODUCTION

Ce plan dlinspection a pour objet d’organiser le conirble du cahier des charges de
I'appellation d’origine conirdlée "AOC VINS FITOU".

Ce plan d'inspection permet de s‘assurer du bon respect de l'origine des produits, du bon
respect des dispositions relatives a la production, la transformation, I'élaboration et au
conditionnement. il permet de vérifier 'acceptabilité des produits dans cette appellation.
L'ensemble des conditions de production sont décrites dans le cahier des charges
homologué par le décreten date du ........... etdécretdu.............

Ce plan dinspection est présenté par (hom de l'organisme d'inspection) organisme
d’inspection agréé par I'Institut national de 'origine et de la qualité {INAO)

Ce plan d'inspection rappelle et précise :

-le champ dapplication = schéma de vie du produit et opérateurs,
évaluation/classification des opérateurs

- l'organisation générale des contréles : contrdles initiaux d’habilitation, répartition entre
autocontrdles, contrbles internes et controles externes ;

- les modalités de délivrance de I'habilitation des opérateurs ;
- les méthodes d'évaluation, les fréquences de contrdle précisées pour chaque point de
contrdle ;

- les modalltes de désignation des membres de la commission chargée de I'examen
sensoriel ainsi que les modalités de fonctionnement de cette commission ;

- les mesures sanctionnant les manguements au cahier des charges et les non-
conformités des produits au regard de leur acceptabilité dans I'espace sensoriel de
I'appellation FITCU
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| —~ CHAMP D’APPLICATION

— SCHEMA DE VIE

_ OPERATEUR

TR

POINTS A CO

I.HABILITATION DES OPERATEURS

identification des
opérateurs

Tous les opérateurs

- Déclaration d’identification de I'opérateur
et description de Poutil de production

- Conformité de I'outil de production vis a vis
du cahier des charges

ILCONDITIONS DE PRODUCTION DU VIGNOBLE

Aire d’implantation
Potentiel annuel de
production

Producteur de raisin

- ldentification et situation de la parcelle
- Encépagement

-  Déclaration préalable d'affectation des
parcelles '

- Potentiel de production

Conduite du vignoble

Producteur de raisin

Respect des conditions de production :
- Cépages
- densité

% de manquants

charge

taille
- palissage
- irrigation

Respect des Pratiques culturales
- entretien du sol
- élat sanitaire

Récolte

Producteur de raisin

Modalités de récolie
- maturité des raisins par cepages,
- rendements

I.CONDITIONS DE TRANSFORMAT!ON, ELABORATION,
ELEVAGE, CONDITIONNEMENT, STOCKAGE

Réception des raisins

Transformateur/vinificateur

Enregistrement des apports
Maturité des raisins conforme

Vinification Transformateurfvinificateur Respect de ia régle des assemblages des cépages
Modalités de vinification :
: non utilisation des matériels interdits.
Elevage Transformateurivinificateur Respect de la durée d'élevage (soriie des chais

aprés le 15 awvril suivant fa récolte vers les
entrepositaires agrées - mise en consommation
aprés le 1% mai suivant la récolte)

Entretien du chai et

Transformateur/vinificateur

Respect des obligations (sol en dur, procédure

du matériel d'entretien)
Conditionnement, Conditionneur Analyse récente avant conditionnement.
Stockage Suivi analytique régulier des vins non conditionnés

Tragabhilité et
conformité de tous
fes lots conditionnés

Conditionneur

Livre ou registre de cave
Suivi des conditionnements

IV.CONTROLE PRODUITS AOC A LA MISE EN MARCHE

Examen analytigue

Vinificateurs/Conditionneurs

Normes analytiques conformes au stade de fa
mise en marché

Examen sensoriel

Vinificateurs/condtionneurs

Conformité des caractéristiques organoleptiques
du produit dans I'’Appellation AOC FITOU
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Il - ORGANISATION DES CONTROLES

A — CONDITIONS GENERALES

1 = Identification et habilitation de ['opérateur
Réf. : Procédure d'agrément prévue a l'art. L 641-5 du Code Rural et Ia directive du Consaeil
des Agréments et Contrdle en vigueur.

1.1- U’habilitation des opérateurs est délivrée par le directeur de INAQO, sur la base des
conclusions d'ORIGINE Tragabilité Contréle. L’habilitation mentionne le {ou les) outii(s) de
production sur le{s)quel(s) elle porte.

ORIGINE Tracabiliteé Contréle vérifie gue Fopérateur souhaitant intervenir pour tout ou partie
dans la production, la transformation, I'élaboration ou le conditionnement d'un produit
appellation d'origine contrdlée, a déposé une déclaration d’identification.

La déclaration d’identification est adressée par I’opérateur a I'Organisme de Défense
et de Gestion par courrier, simple ou par recommandé avec AR ou par internet,
conformément au document présenté en annexe 2 du présent plan d’inspection, et pouvant
étre adressé a I'opérateur sur simple demande auprés de 'Organisme de Défense et de
Gestion. Cette declaration comprend un descriptif de I'outil de production. L’'opérateur doit
avoir deposé sa déclaration d'identification & 'ODG avant le 1er mars précédant la date de
recolte pour les producteurs de raisins et avant le 31 juillet pour les transformateurs. A
réception, 'ODG réalise un contréle documentaire. (cf modalités définies tableau page 10 ci-
aprés).

Dans les 15 jours ouvrés suivant leur réception, 'ODG iransmettra les déclarations
d’identification conformes par tout moyen a sa convenance a ORIGINE Tragabilité Contrdle.

En cas de modification majeure de I'outil de production, une nouvelle procédure
d’habilitation est engagée. Sont considérées comme modifications majeures :

- Un changement d’identité de I'opérateur autre qu’une modification de la structure
juridique de celui-ci ou la transmission par succession & une personne travaillant
deja sur I'exploitation.

- Une augmentation de plus 10 hectares par rapport du potentiel maximal revendicable
en AOC Fitou.

- L'aménagement, construction ou reconstruction d’une nouvelle cave dans son
ensembie ou une variation de plus de 20% de la capacité de cuverie.

Ces modifications déclencheront un contréle documentaire par 'ODG, suivi d’'un contréle
externe déclenché par FODG, ce contrdle externe est réalisé par ORIGINE Tracgabilité
Contréle dans le mois suivant Finformation, il portera sur la vérification de la conformité de la
déclaration par un contréle visuel terrain.

Toutes les autres modifications sont considérées comme mineures et doivent étre
simplement déclarées auprés de 'ODG dans les deux mois qui suivent cette modification
afin que leur déclaration d’identification soit & jour.

1.2 — Les opérateurs nouvellement identifiés ne sont habilités qu’a I'issue d’un
premier controle favorable effectué par ORIGINE Tragabilité Contrdle. Les contrbles
documentaires necessaires a linstruction du dossier, accompagnés d'un contrdle sur place
pour vérifier la conformité avec le déclaratif, sont réalisés selon les modalités prévues dans
le présent plan d'inspection (cf tableau page 10). Le coGt financier du contréle externe
réalisé sera a la charge du nouvel opérateur. Les modalités de réalisation de ce contréle
sont definies dans la méthodologie jointe en annexe 6 au Plan d’Inspection.

1.3 - A l'issue de ces controles, le Directeur de 'INAO sur la base du rapport d'ORIGINE
Tragabilité Contrdle, soit inscrit 'opérateur sur la liste des opérateurs habilités, soit [ui notifie
un refus d’habilitation motivé-
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La décision de refus d'habilitation ou de retrait définitif ou temporaire d’habilitation des
opérateurs peut comporter des éléments de mise en conformité nécessaires a 'habilitation.
Dans le cas d’un retrait temporaire, les éléments de mise en conformité sont soumis & un
calendrier déterminé

1.4 - La liste des opérateurs habilités (mentionnant les outils de production concernés) est
tenue a jour par 'Organisme de Défense et de Gestion et consultable auprés de celui-ci ou
aupreés des services de I'INAO. Toute modification de cette liste est transmise a I'INAO et &
ORIGINE Tragabilité Contréle par tout moyen par 'ODG (cf tableau page 10) dans les
quinze jours ouvrés qui suivent la modification.

1.5 — Dispositions transitoires,

Les opérateurs connus par un systéme déclaratif préalablement a Ja date de valldatlon
du plan d’inspection, sont répuiés habilités dés I'enregistrement de leur déclaration
d’habilitation qui devra intervenir au plus tard le 31 décembre 2009.

Les opérateurs non identifiés par un systéeme déclaratif avant la validation du plan
d’inspection sont répertoriés par 'ODG avant la validation du plan d'inspection et réputés
habilites sous réserve de l'enregistrement de leur déclaration d'identification avant le 31

décembre 2008.
En cas de refus ou de retrait définitif d’habilitation, une nouvelle habilitation ne peut

étre réputée acquise.

2 — Controles relatifs au cahier des charges et au contréle des produits

2.1 - Les controles des conditions de production, de transformation, d’élaboration ou de
conditionnement et les contrdles des produits comportent des autocontrdles, des controles
internes et le contréle officiel du respect du cahier des charges appelé « contrdle externe ».
Ce dernier est effectué, sur la base de constats, par ORIGINE Tragabilité Contréle pour le
compte des services de I'INAO.

Autocontréle

Tout opérateur doit procéder & des autocontréles, st & leurs enregistrements, sur sa propre
activité selon les régles rappelées dans le plan diinspection. Le présent plan d'inspection
définit les documenis & produire par 'opérateur pour démontrer la réalisation de ces
autocontrdles, ainsi que la durée de conservation de ces documents. Ces documents doivent
étre consultables chez 'opérateur et/ou a Fadresse figurant sur la déclaration d’identification.

Contréle interne

L'Organisme de Défense et de Gestion met en place une procédure de contrdles internes
auprés de ses membres ou auprés de tout autre opérateur volontaire selon les dispositions
définies au paragraphe B ci-aprés.

Lorsque le résultat du contréle interne donne lieu & des mesures correctives, en cas de non-
conformité constatée par I'ODG, le déclenchent du contrdle externe s'effectue de la facon

suivante :

- Constat ou mise en évidence d’un manquement mineur « m » avec calendrier
de mise en conformité.
L'ODG assure seul le suivi de la mise en conformité. ORIGINE Tragabilité Contréle
vérifiera le suivi de ces actions lors de 'évaluation de 'ODG.
En cas de non respect de la mise en conformité par I'opérateur constaté lors de la
visite de suivi par 'ODG, celui-ci en informe ORIGINE Tragabilité Contréle dans les 8
jours ouvrés suivants, aux fins de déclenchement de contrdle externe qui sera réalisé
dans le mois.
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- Constat ou mise en évidence d’un manquement majeur « M » ou grave « G »

- " TODG transmet Finformation & ORIGINE Tragabilité Contrdle dans les 5 jours

ouvrés suivants

- ORIGINE Tragabilité Contréle réalise le controle dans les 10 jours ouvrés

sulvants, ce contrle pourra s’exercer sur les conditions de production et/ou
sur le contrdle produit.

Contréle exierne
Le présent plan d'inspection fixe les modalités, les méthodologies et les fréquences des
contrbles externes, lesquels portent sur:

- le contrble des produits et du respect des conditions de production, de
transformation, d’élaboration ou de conditionnement des produits, et des conditions
d’habilitation des opérateurs

- la vérification de la réalisation des autocontrdles et des contrbles internes et de leurs
résultats

- Penregistrement des actions correctives et |a réalisation de leur suivi.

Ces contrdles se feront pour partie :

o Par sondage avec prise de rendez-vous téléphonique avec lopérateur
contrdlé au moins frois jours avant le contréle. Ce confréle s’exercera sur le
documentaire, complété ou non par une vérification visuelle terrain le méme jour.
|'operateur devra étre présent lors des opérations de conirdle documentaire. Il lui
sera proposé de signer le rapport en y intégrant éventuellement ses remarques.
o) Par contrdle ciblé, c’'est-a-dire suite a un signalement de manquement par
I'ODG ou a la demande des services de I'INAO ou dans le cadre d’'une procédure
renforcée suite 4 des manquements répétés (cf Tableau des manquements en
annexe ). Il est effectué dans les mémes conditions qu’a I'alinéa précédent.
o Par contrdle visuel vignoble sans prise de rendez-vous préalable avec
I'opérateur.
2.2 - Tout manguement aux exigences du cahier des charges et toute non conformité du
produit au regard de son acceptabilité dans I'appelliation, sera examiné selon la procédure
détaillée en annexe 1 du présent plan d'inspection.

B — ENVIRONNEMENT ET ORGANISATION INTERNE PREVUE POUR LE
CONTROLE

1 — Communication aux opérateurs du plan d'inspection

Conformément aux dispositions de larticle R. 642-59 du code rural, ORIGINE Tracabilité
Contrble adresse le plan d'inspection approuvé par le conseil des agrémentis et confréles de
FINAO a l'organisme de défense et de gestion qui le communique aux opérateurs.

2 — Engagement des opérateurs
La déclaration d'identification comporte 'engagement de I'opérateur & :
- Respecter les conditions de production
- Réaliser des autocontriles et se soumetire aux contrdles internes et externes prévus
par le présent plan d'inspection
- Supporter les frais liés aux contrdles susmentionnés
- Accepter de figurer sur la liste des opérateurs habilités
- Informer l'organisme de défense et de gestion dans les deux mois de toute
maodification le concernant ou affectant son outil de production. Cette information est
transmise par 'ODG & ORIGINE Tracgabilité Conirdle dans les 15 jours ouvrés
suivants.
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3 — Organisation du conirdle interne

Le présent plan d’inspection prévoit que I'Organisme de Défense et de Gestion dispose d’un
personnel technique pour assurer des opérations de contrble inierne auprés de ses
membres et auprés éventuellement de membres volontaires.

En cas d'impossibilité¢ pour I'Organisme de Défense et de Gestion d'assurer les opérations
de contrble interne (documentaires) prévues dans le présent plan d’inspection, le Conseil
des Agrements et Contréles de I'INAO se réserve le droit de modifier le plan d’inspection.

l.es contrdles internes visuels terrain de 'AOC Fitou seront réalisés pour partie par le
technicien de I'Organisme de Défense et de Gestion et pour partie par des techniciens de
coopératives et ceux de la fédération des caves particuliéres, dans ces cas une convention
écrite sera établie entre 'Organisme de Défense et de Gestion et les techniciens concernés.
Ces salariés ou vacataires ne devront pas étre liés a une partie directement engagée dans
la production, la transformation, [I'élaboration ou le conditionnement d'un produit de
'appellation d'origine contrélée et toute autre fonction qu'ils exerceraient par ailleurs ne
devront revétir aucun intérét économique direct.

C - REPARTITION ET FREQUENCE DES CONTROLE

1 — Contrdles relatifs a ’habilitation

Les contrles d’habilitation ont pour objet de reconnaitre I'aptitude de l'opérateur & satisfaire
aux exigences du cahier des charges. Toute demande d'habilitation d’un nouvel opérateur,
ou d'un opérateur ayant modifié de fagon majeure son outil de production, doit étre traité
dans les plus brefs délais, selon les modaliiés définies au A du chapitre 11

La répartition de la réalisation de ces conirdles est présentée dans le tableau page 10 du
présent plan d’inspection, au chapitre IIl. '

A lissue de ces contrdles, le directeur de I'INAO, sur la base du rapport d’'ORIGINE
Tracabilité Controle, soit inscrit {'opérateur sur la liste des opérateurs habilités, soit Iui notifie
un refus d'habilitation motivé. -

2 —~ Controdles relatifs au cahier des charges et au contrdle des produits

Le tableau ci-dessous présente :
- les fréquences globales de contrble (contrdles internes et contrdles externes) -
- les fréquences minimales de contrdle officiel dit externe, réalisées par ORIGINE
Tragabilité Contréle,
- les fréquences minimales des contréles internes pris en compte par 'Organisme de
Défense et de Gestion
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~ DES CONTOLE
. INTERNES

 FREQUENCE MINIMALE | -

- CONTROLES |
“EXTERNES PAR

L’ORGANISME:
“D’INSPECTION

FREQUENCE MIN

OBALE DE

MINIMALE

Orgérﬁisme de défehéé
et de gestion

Deux évaluations par an
représentant au minimum 2
jours de contréle

Deux évaluations par an
représentant au minimum 2
jours de contrile

A — HABILITATION ET REGLES STRUCTURELLES

Identification des
opérateurs

Controle documentaire de
100% des déclarations
d’identification

Contréle documentaire et
visuel de 100% des
demandes de nouvelle
habilitation, ou en cas de
perte habilitation

Contréle dogumentaire et
visuel de 100% des
demandes d’habilitation ou
en cas de perte habilitation

B. 1 REGLES ANNUELLES DES CONDITIONS DE PRODUCTI

ON DU RAISIN

Aire délimitée
Encépagement
Potentiel de production
Densité

Ecartement minimum
Entrée Jeunes vignes

Contréle documentaire de
100% des déclarations
annuelles d'affectation
parceliaire .Contrdle visuel de
5% des opérateursfan
correspondant a 10%
minimum des surfaces
affectées

Déclarations annuelles
d’affectation parcellaire
Controle visuel de 5% des
opérateurs/an correspondant
& 5% minimum des surfaces
affectées

Contréle documentaire de
100% des déclarations
annuelle d'affectation
parcellaire. Contrble visuel
de 10% des opérateurs/an
correspondant & 15% des
surfaces affectées min.

Mode de canduite du
Vignoble

Régle de taille

Régle de palissage
Seuil de manquants
Charge maximale
moyenne a la parcelle
Eniretien général
Irrigation

Coniréle visuel de 15% de la
surface du vigneoble affecté
par an

Contréle visuel de 5% de la
surface du vignoble affecté
par an

Contrdle visuel de 20% de
la surface du vignoble
affecté par an

Récolte
Maturite, Rendement

Contrale documentaire de 5%
des opérateurs par an

Contréle documentaire de
5% des opérateurs par an

Contrdle documentaire de
10% des opérateurs par an

B. 2 REGLES ANNUELLES DES CONDITIONS D’ELABORATION

bU PRODUIT

Entretien du chai et du
matériel

Conirdle visuel de 30% des
opérateurs par an

Contréle visuel de 30% des
opérateurs par an

Transformation,
élaboration

Gestion des apports
Suivi vinification

Controle documentaire et
vérification visuelle de sa
conformité de 30% des
opérateurs par an

Coniréle documentaire et
vérification visuslie de sa
conformité de 30% des
opérateurs par an

Conditionnement
stockage
ldentification et
protection du lieu de
stockage
Tragabilité des lots

Contréle documentaire et
vérification visuelle de sa
conformité de 30% des
apérateurs par an

Contrdle documentaire et
vérification visuelle de sa
conformité de 30% des
opérateurs par an
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C. - PRODUIT

Déclaration de récolte,
de revendication, de
transaction et de
conditionnement

Coniréle documentaire :
100% des déclarations

Contréle documentaire
100% des déclarations

Déclaration de
transaction et de
conditionnement

Contréle documentaire ;
100% des déciarations
30% des opérateurs

Contréle documentaire :
100% des déclarations

Normes analyiiques
au stade de la mise en
marché

Réalisation de I'analyse et de
Pexamen sensoriel de
conformité :

- 1 lot en aléatoire pour 100%
des opérateurs/an

- 5% en aléaloirefan des lois
déclarés a la transaction ou au

Examen sensoriel au
stade de la mise en
marché

conditionnement

- 100% des lots non
conditionnés destinés a une
expedition hors du territoire
naticnal.

Réalisation de I'analyse et

de I'examen sensoriel de
conformité ; ‘

- 1 lot en aléatoire pour
100% des opérateurs/an
- 5% en aléatoire/an des
lots déclarés a la
fransaction ou au
conditionnement

- 100% des lots non
conditionnés destinés &
une expédition hors du
territoire national.

Il -~ MODALITES DES AUTOCONTROLES, CONTROLES INTERNES ET CONTROLES

EXTERNES

Le tableau ci-apres fixe les points a contrbler, la répartition entre autocontrbles, contrbles
internes et contrdles externes, comment sont réalisés ces contrdles et leur fréquence.

Tous les documents d'enregistrement d’autocontrdles sont & conserver trois ans par
Fopérateur concerné.
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Pl AOC Vins Fitou Version 1-0 révision 25_11_08

IV - MODALITES D'ORGANISATION DES EXAMENS ANALYTIQUES ET SENSORIELS

A — AUTOCONTROLES

L'opérateur, conformément au plan d’inspection, doit procéder & une analyse de conformité
par un laboratoire et, par tout moyen a sa convenance, a 'évaluation de l'acceptabilité du
produit dans lespace sensoriel de son appellation. I peui, s'it estime étre compétent,
procéder a celle-ci en interne a I'entreprise ou faire appel 4 une évaluation extérieure. Cette
degustation donne lieu a un enregistrement qui devra étre contrdlé par 'Ol comme indiqué
dans le plan d'inspection. Cet enregistrement ainsi que le bulletin d'analyse devront étre

conservé frois ans.

B — CONTROLES INTERNES : Pas de contréle analytique et sensoriel interne

C — CONTROLES EXTERNES

| — Contréle documentaire de la conformité de la description du lieu_d'entrept (plan

de cave)

Le descriptif du lieu d'enirepdt, joint & la déclaration d'identification, est établi selon les

modalités suivantes :
o  emplacement des cuves, numéros et volumes des cuves,
o  nombre et volumes des flts,...

Il — Définition du lot de fabrication et de conditionnement :

1 - Les assemblages doivent étre réalisés dans le respect des conditions de production
conformément aux dispositions du cahier des charges de I'appellation « Fitou ». Le lot de
fabrication correspond a un lot de vin représentatif d’un assemblage conforme & I'appellation
et présent dans une ou plusieurs cuves identifiées.

2 - A Tlinitiative de l'opérateur, chague tirage (conditionnement), déclaré auprés de
'Organisme d’inspection, constitue, soit un ot unique, soit plusieurs lots de conditionnement.
En aucun cas, un Ilot de conditionnement ne peut é&tre constitué par des bouteilles
(contenants) correspondant a des assembiages ou des déclarations de tirages différents.
Cette définition n'implique pas la nécessité d'apposer des numéros de lot différents sur le
contenant.

il - Prélevement :

Le prélévement est declenché par Origine Tracgabilit¢ Contrble de maniére systématique
pour contrdler un lot sur chaque opérateur, de maniére aléatoire sur 5% des déclarations de
transaction, retiraison ou conditionnement et de maniére ciblée pour les opérateurs sous
contrdle renforcé (cf tableau des manquements en annexe 1).

Tout mouvement de vin entre la déclaration de transaction ou de conditionnement et le
prélévement doit étre mentionné dans le registre de cave, faute de quoi il y aurait annulation
du prélévement.
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1 - La nature du contenu doit étre identifiée sur chaque contenant figurant sur le descriptif du
lieu d'entrepdt. Tout lot conditionné doit &tre identifié dans le lieu d'entrepét.

2 - Un prélévement est effectué selon la méthode d'échantillonnage suivante :

- Vins non conditionnés :
Le prélevement est fait dans le contepant, au tuyau, au plongeur ou au dégustateur. Si le vin
est loge dans plusieurs cuves contenants, 'échantillon prélevé est constitué par assemblage
d'un volume identique de vins prélevés dans chaque contenant jusqu’a 5 contenants ou sur
un contenant sur 5 choisi au hasard dans le lot par 'agent de préldvement s'il y a plus de 5
contenants.
Chaque échantillon prélevé est muni d'un dispositif de bouchage inviolable et d'une étiquette
sur laquelle sont inscrits tous les renseighements nécessaires a l'identification du lot
correspondant.

- Vins conditionnés :
L’échantilion est prélevé dans un nombre de contenants choisis au hasard dans le lot par
I'agent de prélévement. Les échantillons sont issus des prélévements de contenants de
fagon aléatoire au niveau du stock et non cbte 4 céte.
» Les échantilions sont constitués par les contenants prélevés dans chaque lot et
pour un volume de trois litres 75 minimum
» Ce volume est reconditionné dans cing bouteilles de 0,75 litre.

3 - Chaque prélevement comporte au minimum c¢ing échantillons par lot d’'un volume de 0,75
litre :

= un est destiné & I'examen analytique,

= deux sont destinés & I'examen sensoriel

o un est laissé comme témoin chez I'opérateur.

" un témoin est conserveé six mois par I'organisme d'inspection

4 - Chaque échantillon prélevé est muni d'un dispositif de bouchage qui perd son intégrité a
la premiere ouverture et d'une étiquette sur laquelle sont inscrits tous les renseignements
necessaires a l'identification du lot correspondant.

5 — Chaque prélevement donne lieu a I'établissement d’'un procés-verbal obligatoirement
contresigné par l'opérateur.

IV — Examen analytique

L'examen analytique est réalisé par un laboratoire accrédité inscrit sur une liste tenue a jour
par PFINAO et choisi par 'organisme d'inspection. 1| donne lieu a I'établissement d'un bulletin
analytique. L’analyse doit &tre réalisée impérativement avant I'examen organoleptique.

L'examen analytique porte sur :
- Titre alcoométrique volumique acquis;
- Acidité volatile ;
- 302 total ;
- Glucose et fructose;
- Acide malique.

Des analyses complémentaires sont susceptibles d'étre prescrites, soit a la demande de la

commission d'expertise lorsqu’elle le juge nécessaire avant de se prononcer, soit a la
demande des services de I'INAOC.
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V - Examen organoleptique.

Une commission d’expertise de l'organisme d'inspection ORIGINE Tracabilité Contrdle,
chargée de procéder aux examens sensoriels, est constituée.

Elle est composée de dégustateurs : _
- évalués régulierement et choisis par 'organisme d'inspection
- formés a ['évaluation de l'acceptabilité du produit dans son appellation par
Porganisme de défense et de gestion.

1. Organisation de la formation des jurés a Pespace sensoriel de I’Appellation :

- L'organisme de défense et de gestion (O.D.G) établit un calendrier de la réalisation
de la formation.

- Les dégustations de formation des jurés devront étre réalisées par des personnes
compétentes ayant une connaissance reconnue de 'espace sensoriel de I'appellation
Vins de Fitou.

- Les jurés devront participer & une formation initiale de deux séances de deux heures
réparties en deux thémes : Une sur les défauts olfactifs et gustatifs des vins et une sur
la définition de I'espace sensoriel de vins de I'appellation Vins de Fitou.

- Les jurés devront, ensuite, participer chaque année a une formation de
perfectionnement de deux heures sur Yespace sensoriel de I'appellation.

- L'ODG tient & jour la liste des jurés formés et la met a disposition d'O.T.C.

2. Organisation de 'examen organoleptique :

1- L'examen porte notamment sur ka couleur, 'odeur et 1a saveur.

2 - Les échantillons soumis & Fexamen organoleptique sont présentés de fagon anonyme
selon une numérotation établie par O.7.C.

3 - Le nombre d'échantillons minimum soumis a cet examen est de cing par commission.
Le nombre d'échantillons maximum soumis a cet examen est de quinze par commission.

4- Les dégustateurs sont choisis par Origine Tragabiliteé Contréle sur 1a liste des jurés formés
par 'ODG. lis devront obligatoirement avoir participé aux formations initiales et de
perfectionnements mentionnées ci-dessus et seront évalues par I'Organisme d'Inspection au
cours des examens organoleptiques (Evaluation de leur fiabilité par la présence
d’échantillons en double lors des dégustations).

lls sont répartis en trois coliéges : Les Porteurs de mémoire, les techniciens et les usagers
du produit. '

5- Chaque jury comprend au moins cing membres (représentant au moins deux colléges
dont au moins celui des porteurs de mémoire) convoqués par O.T.C.. -

6 - Les fiches individuelles des degustateurs sont renseignées en fonction des termes tels
gue codifiés sur la feuille d’évaluation senscrielle jointe en annexe 5
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7 - L'avis du jury est donné a la majorité. Il est formulé selon 'une des mentions suivantes :
Les avis exprimés ne peuvent étre que « conforme » (constat sans remarque) ou « non-
conforme » (constat avec remarque).

Dans le cas ou I'échantillon est jugé « non-conforme » par la majorité des dégustateurs, un
commentaire détaille de non-conformité doit étre rédigé de maniere concerté enire les
dégustateurs ayant relevé cette « non-conformité » afin d’étre transmis a l'opérateur par
FINAO.

& - Un agent de l'organisme d'inspection établit le procés-verbal de la séance de dégustation.
L'avis de chagque membre est communicable par I'agent de l'organisme d'inspection
uniqguement aux services de 'INAQ.

VI - Rapport de constat.

L'organisme d'inspection communique les rapports de I'examen analytique et de 'examen
organoleptique aux services de I''NAO suivant les modalités ci-dessous :

1 — Examen analviigue et examen sensariel

a) - Si les résultats analytiques et 'examen organoleptique sont conformes, l'organisme
d'inspection avise I'opérateur dans le délai de dix jours a compter de la date de {'avis de la
commission d'examen organoleptique.

b) - Si les résultats analytigues sont reconnus non conformes & la réglementation ou au
cahier des charges, le rapport est transmis aux services de I'INAO dans les plus brefs délais
et au plus tard : _

- dans les cing jours ouvrés a compter de la date du constat si le manquement ne peut
donner lieu & un déclassement ou une sanction plus importante

- dans les deux jours ouvrés a compter de la date de constat si le manquement fait encourir
un déclassement ou une sanction plus importante.

L’echantillon n'est pas soumis au contrdle organoleptique.

¢) - Si le rapport de l'organisme d'inspection, suite a I'examen organoleptique, fait état d'un
- constat « non conforme », il est transmis aux services de I'INAO dans les plus brefs délais et
au plus tard :

- dans les cing jours ouvrés a compter de la date du constat si le manquement ne peut
donner lieu a un déclassement ou une sanction plus importante

- dans les deux jours ouvrés & compter de la date de constat si le manquement fait encourir
un déclassement ou une sanction plus importante.

L’échantillon n'est pas soumis au contrdle organoleptique.

Les services de I'INAQO notifient, sans délai, ce rapport a l'opérateur.

2 - Demande d'un deuxiéme examen organoleptique

L'opérateur peut solliciter qu'un nouvel examen, a sa charge, soit réalisé selon les
dispositions prévues au |l du C de Iannexe 1 du présent plan d'inspection relative au
traitement des manquements.
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ANNEXE 1 - TRAITEMENT DES MANQUEMENTS
a traiter par 'INAO en relation avec ’ODG et participation de 'Ol
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Localisation de la parcelie

Contréle documentaire de la déclaration d'affectation parceliaire ou de la fiche
d'encépagement grace au SIG (Systeme d'information géographique). En cas de probléme
avére, vérification sur les doubles des plans papiers officiels INAO.

Déclaration préalable d’affectation parcellaire
Conirdle documentaire puis contrble visuel de la présence de la vigne,en culture, lors du
passage terrain

CONDITIONS DE PRODUCTION

Encépagement

Contrdle visuel général de 'nomogénéité de I'encépagement concernant lidentité du cépage
lors de passage terrain.

Lorsque le contrdle détermine gue la parcelle ne correspond pas au cahier des charges, un
contrdle complémentaire est réalisé.

Le comptage s’effectue sur quatre placettes de 10 pieds. Les placefies sont réparties
approximativement a 1/3 et a 2/3 de la longueur des rangs, sur deux rangs situés
approximativement a 1/3 et a 2/3 de la largeur de la parcelle. Les placettes ne seront pas
déterminées en bordure de rangées. Si un cep est mort, il n'est pas pris en compte dans les
dix ceps a compter. En cas de marcottage ou de jeune plant, le cep n'est pas pris en compte
dans les dix ceps a compter.

Lorsque la parcelle présente une mixité de cépages autorises dans I'AOC Fitou, si cetie
mixité ne dépasse pas 10% des pieds de la parcelle, elle est considérée conforme. Si cetie
mixité dépasse 10% avec une déclaration séparée lors de I'affectation parceliaire, la parcelle
est déclarée conforme.

Lorsque la parceile présente une mixité avec un cépage autorisé dans l'appellation Muscat
de Rivesalies , Rivesaltes, ou Corbiéres et non autorisé en AOC Fitou et que cette mixité ne
dépasse pas 5%, la parcelle est déclarée conforme. Si cette mixité dépasse 5% avec une
déclaration séparée lors de 'affectation parcellaire, |a parcelle est déclarée conforme.
Lorsque la parcelle présente une mixité avec un cépage non AOC de la zone et que cetle
mixité ne dépasse pas 5%, la parcelle est déclarée conforme.

Localisation de la cave
Contréle des déclarations et vérification conformité par contrdle terrain.

Absence ou non utilisation de matériel interdit

Vérification du plan de cave et des matériels utilisés.

Contréle visuel de la présence ou non d'un matériel interdit dans la zone de production de
I'AOC, Conformité de 'hablitation et du respect des engagements qu'elle contient,
Vérification de la cohérence entre la déclaration d'identification et de 'outil de production et
ce qui est constaté en contréle visuel.

Densité

Mesurer I'écartement entre les rangs = E

Mesurer la distance entre les pieds surlerang =D
Densité de la parcelle en nombre de cep = 10000/ (D X E)

Pour les vignes de densité inférieure a 3300 pieds/hectare :

Lorsque le contrble visuel global de la parcelle démontre que le rapport enire la surface
externe de couvert végétal et le poids de récolte semble non conforme, il est procédé a une
estimation la surface externe de couvert végétal (SECV) et du poids de récolte (PR).
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On applique les formules suivantes :

Pour une vigne en espalier :

SECV = (2H+L)/E

H = hauteur de feuillage, L = épaisseur de feuillage, E : écartement entre rang
Pour une vigne en gobelet :

SECV =(mr2+2/3mH)E

r = rayon du feuillage, H : hauteur de feuillage, E : écartement enire rang

Le comptage s'effectue sur trois placettes de 5 pieds. Les rangées ol sont effectués les
comptages sont choisies au quart, au demi et au trois-quarts de la parcelle. Les placettes ne
seront pas déterminées en bordure de rangées. Si un cep est morti, il n'est pas pris en
compte dans les dix ceps a compter. En cas de marcottage ou de jeune plant, le cep n'est
pas pris en compte dans les dix ceps a compter.

La moyenne des mesures est prise en compte pour le calcul de la SECV.

Pour connaitre le poids potentiel moyen d'une grappe, il est fait référence a une grille
préétablie par 'organisme de défense et de gestion (grille qui peut étre révisée chaque
année). :

PR est alors calculée en multipliant :

(Nombre moyen de grappes par pied) x (poids moyen estimé d'une grappe)

Sife ratio SECV / PR > 1,4 zalors la vigne est déclarée conforme.

Taille

Il est fait un premier controle visuel de la taille. Lorsque le contrdle détermine que la parcelle
ne répond pas au CDC, un controle complémentaire est réalisé.

Le comptage s'effectue sur quatre placettes de 10 pieds. Les placettes sont réparties
approximativement a 1/3 et a 2/3 de la longueur des rangs, sur deux rangs situés

approximativement 4 1/3 et a 2/3 de la largeur de la parcelle. Les placeties ne seront pas -

déterminées en bordure de rangées. Si un cep est mort, il n'est pas pris en compte dans les

dix ceps a compter. En cas de marcottage ou de jeune plant, le cep n'est pas pris en compte .

dans les dix ceps a compter.
Lorsque le nombre de ceps non conformes est inférieur ou égal a8 5% avec un nombre
d’veux/cep inférieur ou égal a 16 la parcelie est considérée comme conforme.

Charge maximale moyenne a I'unité culturale et Cohérence de la charge sur
I’ensemble des parcelles de I'exploitation

Lorsque le contrdle visuel global de ia parcelle démontre que la charge moyenne & la
parcelle semble non conforme, il est procédé a une mesure de cette charge. Un comptage
du nombre de grappes par pied est effectué sur 20 ceps répartis en 4 placettes de 5 ceps.
Les placettes sont réparties approximativement & 1/3 et & 2/3 de la longueur des rangs, sur
deux rangs situés approximativement a 1/3 et a 2/3 de la largeur de la parcelle. L.e nombre
moyen de grappes par cep est ainsi établi.

Pour connaitre le poids potentiel moyen d'une grappe, il est fait référence a une grille
preétablie par Forganisme de défense et de gestion (grille qui peut étre révisée chaque
année).

La charge moyenne a la parcelle est alors calculée en multipliant : (Nombre moyen de
grappes par pied) x (poids moyen estimé d’'une grappe) x (densité de peuplement réelle en
nombre de pied par ha). Si le résultat obtenu démontre une non conformité, il est procéde a
une deuxiéme étude en reproduisant la méme procédure sur de nouvelles placettes. Le
résultat de la moyenne des 2 contrdles sera alors prise en compte. Si 'étude fait apparaitre
une charge supérieure a 8 000kg, la parcelle est non conforme.

Si la parcelle est déclarée comme irriguée ou si I'on constate une irrigation en dehors des
periodes autorisées, il est procédé & une mesure de la charge en suivant la méthodologie
précedente. :

Si 'étude fait apparaitre une charge supérieure a 6700 kg, la parcelie est non conforme.
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Seuil des manquants

Manquants ou pieds morts : Le comptage s'effectue sur trois placettes de 10 pieds. Les
rangées ou sont effeciués les comptages sont choisies au quart, au demi et au trois-quarts
de la parcelle. Les placettes ne seront pas déterminées en bordure de rangées, ni sur les
rangées entierement arrachées. Il est dénombrée le nombre de pied morts ou manguants sur
les 30 ceps sélectionnés et il est déduit un pourcentage de manguant sur fa parcelle Au-dela
de 20 p.100 de manquants, la procédure est reconduite a lidentique sur de nouvelles
placettes. Le résultat de la moyenne des 2 contrdles sera alors pris en compte.

Lorsque le taux de manguants dépasse 20% et si le producteur n'a pas déclaré le -

pourcentage de la parcelle, la parcelle est non conforme. Quand le pourcentage dépasse
20%, si le producteur a sous évalué le pourcentage de manquants de la parcelle de plus de
5%, la parcelie est non conforme. _

Palissage

Il est fait un premier contréle visuel.

Lorsque ie contrble détermine que la parcelle ne correspond pas au cahier des charges, un
conirble complémentaire est réalisé.

Le comptage s'effectue sur qualre placeties de 10 pieds. Les placeties sont réparties
approximativement a 1/3 et a 2/3 de la longueur des rangs, sur deux rangs situés
approximativement a 1/3 et & 2/3 de la largeur de la parcelle. Les placeties ne seront pas
déterminées en bordure de rangées. Si un cep est mort, il n'est pas pris en compte dans les
dix ceps & compter. En cas de marcottage ou de jeune plant, le cep n'est pas pris en compte
dans les dix ceps a compter.

Pour ce qui concerne le palissage plan relevé :

En cas d'écimage : si la hauteur de feuillage palissée est égale au moins égale a 0,45 fois
I'écartement entre les rangs, (la hauteur de feuillage palissée étant mesurée entre la limite
inférieure du feuillage éfablie & 0,30 métre au moins au-dessus du sol et |a limite supérieure
de rognage établie 4 0,20 métre au moins au-dessus du fil supérieur de palissage), le cep
est déclareé conforme.

Lorsque le nombre de ceps non conformes est inférieur ou égal 2 5% la parcelle est
considérée comme conforme.

Sans écimage : la vigne est déclarée conforme.

Pour tous les autres modes de conduite :

En cas d'écimage : si la longueur des rameaux est supérieure ou égale & 0.70 métre le cep
est déclaré conforme.

Lorsque le nombre de ceps non conformes est inférieur ou égal a 5% la parcelle est
considérée comme conforme.

Sans écimage : la vigne est déclarée conforme.

Pratiques culturales

Un examen visue! global de la parcelle est effectué pour vérifier I'état cultural et sanitaire de
la vigne, si la parcelle n'est pas enfretenue, a I'etat d'abandon et/ou un probleéme sanitaire
important est constaté, les anomalies sont notées.

Irrigation
L'installation d'irrigation ne doit pas étre enterrée Vérification que la vigne n'est pas irriguée
entre le 1er mai et la récolte en 'absence de déclaration validée

Maturité

Contréle des enregistrements de I'opérateur dans le registre de maturité.

Les contréles maturité sont effectuées dans la vigne de maniére aléatoire par {rois sondages
dans les contenants de transport de la vendange, si le résultat est non-conforme,
déclenchement du contréle des lots comme suit :
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Il est effectué un prélévement de 5 grappes dans la benne ou dans 3 bacs a vendanges. Ces
grappes sont écrasées et il est effectué une analyse du jus au réfractométre. Si le résultat
est conforme au cahier des charges, il n’est pas effectué de contrdles supplémentaires.

Rendement '
Controle documentaire des déclarations de récolte. Le rendement est calculé en divisant Ies

hectolitres déclarés par les hectares déclarés.

Fermentation malo-lactique

Teneur en sucre :

Vérification de la réalisation des analyses et de la conformité de leur resuliat avant
conditionnement ou de suivi réguliers des vins en vrac, sur les vins soumis & transaction, a
conditionnement ou commercialisation.

Capacité globale de la cuverie de vinification et de stockage.

Contrdle visuel lors du contrﬁle vendanges et chais. Prendre le volume déclaré en AOC Fitou
de la récolte précédente, a surface égale. Comparer ce volume au volume réel constaté
dans le chai.

Entretien global du chai et du matériel

Vérification de l'existence de la procédure de nettoyage et de la présence de matériel de
nettoyage.

Vérification visuelle que le sol du chai de vinification est conforme et ne presente pas un sol
en dur, excepté sur les zones de stockage des contenants en bois.

Conditionnement
Contréle documentaire des bulletins d'analyses, de leurs dates et de la conformité de leurs

résuitats. )
Vérification documentaire que le producteur a réalisé au moins 1 analyse dans le mois qui
précéde le conditionnement.

Stockage
Vérification documentaire que le producteur a réalisé le suivi analytique régulier de ses vins
en vrac. Vérification de I'existence et de fa conformité du lieu de stockage identifié et protégé

des intempéries.

Déclaration de revendication
Contréle documentaire, cohérence avec la déclaration de récolte confirmation par le contrdle

visuel terrain.

Deéciaration de transaction ou de conditionnement

Contréle documentaire, cchérence avec la déclaration de revendication. Vérification
conformité et respect des dates de transmission a I'Ol. Vérification documentaire et de leur
conformité : déclarations de transactions ou de commercialisation avant le 1er juillet qui suit
la récolte.
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EXAMEN ORGANOLEPTIQUE

Formation des dégustateurs

Préambule :

Les dégustateurs doivent étre formés a l'examen sensoriel afin de déterminer si les
caractéristiques organoleptiques du produit répondent ou non a l'acceptabilité du produit a
FACC.
Cette formation est basée sur 1 séance d'une journée consacrée :

a la reconnaissance et a Fidentification des défauis olfactifs et gustatifs des vins (selon la
liste des mots validée par le CNV) ;

a la sensibilisation des dégustateurs aux caractéristiques organoleptiques des vins AOC
Fitou

a un entrainement a ce type de dégustation.

Une séance annuelle de mise a niveau sera organisée pour eniretien des acquis.

Objectifs de la formation :

s illustrer & l'aide de références olfactives ou gustatives les défauts des vins afin d’étre mieux
a méme de les détecter et de les reconnaitre ;

¢ appréhender les principaux défauts de fagon quantitative, pour étre 8 méme de classer des
vins selon fintensité du défaut considéré et de justifier un jugement objectif sur la mauvaise
note globale donnée a un vin ;

e obtenir un groupe de dégustateurs pius homogeénes dans leurs jugements ;

e travailler sur les fiches de dégustation.

Liste des commissions chargées des examens organocleptiques

la liste des membres de la commission est proposée chaque année par 'ODG a 'Ol au 31
octobre. Elle comporte les personnes formées par 'ODG appartenant aux colléges : porteurs
de mémoire, techniciens et usagers du produit.

Evaluation des membres des commissions chargés des examens organoleptiques
Chaque membre est évalué lors des dégustations, I'évaluation est effectuée a partir des
fiches de dégustations sur la base de la cohérence des appréciations individuelles au regard
de Fensemble des membres de la commission. :

L’'ODG ou 'Ol peuvent inclure des échantilions leurre pour tester les compétences des
dégustateurs.
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